Denominazione

uve

zona di produzione

suolo
sistema di allevamento

vinificazione

presa di spuma
residuo zuccherino
gradazione alcolica
acidita totale
pressione
abbinamento

conservazione
sulla carta
temperatura di servizio

formati disponibili

NOTE

Esame visivo

olfattivo

gustativo

VERIZZO

VALDOBBIADENE DOCG
BRUT

CONEGLIANO VALDOBBIADENE DOCG
PROSECCO SUPERIORE

100 % Glera, raccolte a mano nella prima meta di
settembre

Sulle pendici delle colline di Refrontolo e
comuni limitrofi a circa 140-200 m s.I.m.
Conglomerati calcarei e arenarie

Sylvoz

Pressatura soffice con separazione del primo
fiore. Decantazione statica del mosto,
fermentazione in recipienti di acciaio a
temperatura controllata.

Metodo Martinotti

7 g/l

11 % vol.

5.8 ¢/l

5 atm

Perfetto in tutte le occasioni, versatile negli
abbinamenti. Si adatta a tuttii tipi di
antipasti e accompagna bene piatti leggeri,
risotti, pasta e formaggi freschi.

Conservare in posizione verticale in ambiente
fresco e lontano dalla luce.

"Verizzo" Valdobbiadene DOCG Brut - Dotta
6-8°C, stappato al momento

(a seconda della disponibilita)

DI DEGUSTAZIONE

Brioso giallo paglierino con riflessi verdognoli,
spuma soffice e cremosa e perlage fine e vivace.

Fresco, intenso, con un’ampia nota fruttata di
mela verde e agrumi, accompagnata da una
delicata fragranza di fiori bianchi.

Sapore asciutto, gradevole e fresco,
caratterizzato da un perfetto equilibrio tra
acidita e sapidita.
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